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QS-Aktuell

Ferkelkastration — Einsatz von Schmerzmitteln
im QS-System

Der QS-Fachbeirat Rind- und Kalbfleisch, Schweinefleisch hat am 22.1.2009
den Einsatz von Schmerzmitteln bei der Kastration von Ferkeln zur Linderung
des postoperativen Wundschmerzes beschlossen. Diese Verpflichtung wird ab
dem 1. April 2009 zum Bestandteil der Priifung im QS-Audit. Die Kontrolle wird
anhand einer Dokumenteniberprifung erfolgen.

Der Schmerzmitteleinsatz ist ein Schritt fir die Verbesserung des Wohlerge-
hens der Tiere. Das gemeinsame Vorgehen in QS bildet die Grundlage fir eine
uneingeschrankte Vermarktung von Schweinen und Schweinefleisch. Der
Schmerzmitteleinsatz tragt damit auch den Forderungen des Lebensmittel-
einzelhandels Rechnung.

Dieses Vorgehen, das mit allen beteiligten Branchen abgestimmt ist, garantiert
eine konsequente Umsetzung des kontrollierten Schmerzmitteleinsatzes durch
QS und bedeutet eine einheitliche Vorgehensweise, die rechtlich und fachlich
korrekt ist und auch konkret von allen in der Praxis umgesetzt werden kann.

Zur Umsetzung der jetzt beschlossenen Vorgehensweise fasst eine Kurzinfor-
mation die wichtigsten Informationen fiir Ferkelerzeugerbetriebe zusammen.

Ziel: Verzicht auf Ferkelkastration

Das gemeinsame Ziel aller Wirtschaftsbeteiligten ist der vollstédndige Verzicht
auf die Kastration von Ferkeln. Eine Koordinierungsplattform in QS verfolgt
das Ziel, den Wissenstand zu evaluieren und die notwendige Forschung koor-
diniert und zielstrebig voranzutreiben. Mitwirken werden neben den Wirt-
schaftsbeteiligten auch Vertreter des Bundesministeriums flir Ernahrung,
Landwirtschaft und Verbraucherschutz, des Tierschutzes und der Tierarzte-
schaft. Ein erstes Treffen hat bereits am 9. Januar 2009 stattgefunden.
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Die QS Qualitdt und Sicherheit GmbH ist Systemgeber und Trdger des QS-
Priifsystems flr Lebensmittel. Die von QS definierten Standards legen fir alle Stu-
fen der Wertschépfungskette — von der Futtermittelwirtschaft bis zum Lebensmit-
teleinzelhandel - strenge, nachpriifbare Produktionskriterien fest. Die stufeniiber-
greifende Uberwachung dieser Kriterien sowie die Riickverfolgbarkeit der landwirt-
schaftlichen Erzeugnisse und der daraus hergestellten Lebensmittel kennzeichnen
das System.

Ihr Ansprechpartner:

Katrin Spemann Tel +49 (0) 228 35068-210
QS Qualitat und Sicherheit GmbH Fax +49 (0) 228 35068-16210
MargaretenstraBe 1 E-Mail spemann@g-s.info

53175 Bonn Internet www.qg-s.info

QS - Ihr Priifsystem
fiir Lebensmittel



